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sjs catering+

Menukarte

mediterranes Gemuise

Manageme nt
Mittagsspeiseplan vom: 08.09.-12.09.2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KW 37
Empfehlung Wlklrlgertopf m!t bun.t S Zwiebel-Sahne-Hahnchen | Rindergeschnetzeltes mit | Hahnchen-Reis-Pfanne Bur?.ter Nudels? ot ik
des Tages SEMmiseand Ringhelsch mit Reis und Romanesco | Spatzle und Bohnensalat und buntes Gemise Setiigeibostwisichen
9 dazu Baguette P und Ketchup
30,51 A1,G 30,51 A1,G 30,51 A1, G,lJ 1,30, G 2,7,8,51 A1,C,G
Maultaschen mit Vegetarische Bratwurst mit Eous-Cois TareHen it Linsenbolognese mit
Vegetarisch Krautersauce und Kartoffelplree und Pan Cake mit Apfelkompott Gabelspaghetti und

Karottensalat Lauchgemuse in Rahm Gurkensalat
51 A1C| 30,51, A1,GJ.L 7,30,51 A1,C,G 30,51 A1,C,G 30,51 A1,H,1J
Obst Heidelbberquark Obst Mandarinenkompott Obst
30 G

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten

Anderungen vorbehalten



